
Die selektionierten Trauben wurden 15 Tage auf der 

Maische vergoren. Der biologische Säureabbau wurde 

teilweise in Holzfässern vollzogen, der Ausbau erfolgte 

in mehrmals gebrauchten Barriques und großen Oval-

eichenfässern.

Serviertemperatur 15°C

Passt hervorragend zu Pasta, leichteren Fleisch- und 

Grillgerichten, sowie zu reiferen Hartkäsevariationen.
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H E R S T E L L U N G

S E R V I E R V O R S C H L A G

C H A R A K T E R I S T I K

Blaufränkisch 
J A H R G A N G  2 0 1 6

Dieser saftige Rotwein mit eleganter Textur überzeugt 

durch Nuancen von schwarzen Kirschen, harmonischer 

Stilistik und feine Würze im Abgang.

13,5 % vol	 TROCKEN	 750 ml

Original im 6er Karton, auch als Einzelflaschen erhält-

lich.
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