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Blaufrankisch
Ried Hochacker

JAHRGANG 2015

AUSBAU IN HOLZFASSERN

HERSTELLUNG

Die Trauben stammen ausschlieBlich von der Einzel-
lage HOCHACKER. 20 Tage dauerte die temperaturge-
steuerte Maischegarung. Der biologische Saureabbau
fand vorwiegend in Holzfassern statt, ebenso der
Ausbau Uber 15 Monate.

CHARAKTERISTIK

Ein balancierter Wein, bei dem sich die dunkle, ver-
spielte Beerenfrucht, ein Hauch Amarena-kirsche, zar-
te tabakige Nuancen und bestens integrierte Tannine
perfekt erganzen.

13,5 % vol TROCKEN 750 ml

SERVIERVORSCHLAG

Serviertemperatur 16°C

Passt zu Terrinen, saftigen Fleischgerichten vom
Schwein und Kalb, sowie Kase.

VERPACKUNG

Originalim 6er Karton, auch als Einzelflaschen erhalt-
lich.




