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AUSBAU AUSSCHLIESSLICH IN NEUEN
BARRIQUES UND GROSSFASSERN

HERSTELLUNG

Diese Cuvée besteht aus 50% Blaufrankisch, 20% Zwei-
gelt, 20% Merlot und 10% Cabernet Sauvignon. Nach 22
Tagen Maischestandzeit wird der Wein Uber 15 Monate
ausschlieBlich in neuen Holzfassern ausgebaut.

CHARAKTERISTIK

Diesem mineralisch-wurzigen Wein mit dem Duft nach
dunklem Waldbeerenkonfit verleihen feine Nuancen
von Cassis und schwarzen Kirschen sowie der hauch-
zarte schokoladige Abgang seine besondere Note.

14,0 % vol TROCKEN

SERVIERVORSCHLAG

Serviertemperatur 16°C

Es wird ein 2-stundiges Dekantieren empfohlen.
Zu geschmortem Fleisch vom Lamm und Kalb, zu
Steaks und Gegrilltem.

VERPACKUNG

0,75 Liter im 6er Karton / 1,5 Liter im 3er Karton

VERFUGBARE FLASCHENGROSSEN

0375l-0751-151-301l-6001l-90l-1201




